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Apresentacdao Chef Vinicius Rossignoli. Trés pilares de

credencial, trés frentes de atuacdo, uma trajetoria que articula



Chef Vinicius Rossignoli,
sobre trés pilares.

Brasiliense, publicitario de formacao e ex
participante do MasterChef Brasil 2018, Vinicius
Rossignoli é hoje o unico Doutor Honoris Causa
em Cerrado do pais, Curador dos temperos da
Selecdo Brasileira de Churrasco campea mundial
em 2025 e Presidente do Instituto Gente. As
proximas cenas detalham cada um desses pilares
e o portifolio institucional que os sustenta,
prémios formais, projetos do Instituto e do Chef,
e a rede de parceiros que caminha junto.

Trés pilares, um nome. Cada um abre uma frente
diferente de conversa institucional.

Campedo do Mundial de Churrasco
Unico Doutor do Cerrado

Presidente do Instituto Gente
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ATO Il - O ATIVO - TRES PILARES

Chef Vinicius Rossignoli, sobre tres pilares.

PILAR 1 - O ATIVO

Campedo do Mundial de Churrasco
Curador dos temperos da Selegdo Brasileira que venceu o Mundial WBQA Chile 2025.

Em novembro de 2025, a Selecao Brasileira de Churrasco venceu o Mundial WBQA no Chile
sobre quarenta nacdes em disputa, com sessenta e duas equipes em chamas. Os temperos e
acompanhamentos que destravaram o titulo foram desenvolvidos pelo Chef Vinicius Rossignoli,
com baunilha do Cerrado e buriti como ingredientes-ancora. O Chef € também Embaixador da
WBQA (World Barbecue Qualifying Association), com representacao institucional do Brasil no
circuito mundial. O Mundial WBQA retne anualmente equipes nacionais credenciadas, com
padrdo técnico de julgamento internacional e cobertura editorial em quarenta paises.

PILAR 2 - O ATIVO

Unico Doutor do Cerrado

Unico Doutor Honoris Causa em Cerrado do pais, titulo com validade nacional reconhecida pelo
Ministério da Educagao.

Doutor Honoris Causa

em Gastronomia

Em marco de 2025, o Chef Vinicius Rossignoli recebeu o titulo de Doutor Honoris Causa em
Cerrado pela UNISCECAP, em outorga registrada sob n°® 2.056/2025 no Livro 08, Folha 01. O
credenciamento da instituicao junto ao Ministério da Educacao esta registrado sob n° 3.421,
com validade em todo o territério nacional. Nenhum outro nome no pais detém este titulo. A
credencial sustenta uma narrativa rara em chef brasileiro contemporéaneo, autoridade académica
formal ancorada na valorizacdo do bioma de origem.

PILAR 3 - O ATIVO

Presidente do Instituto Gente

Presidente do Instituto Grupo de Estudos Naturais Tecnicos e Educacionais. Plataforma de
reconexdo socioambiental ancorada em Brasilia.

GENTE

ST GRa E ESTUDOS WATURAS O Chef preside o Instituto Gente, plataforma de reconexa@o socioambiental que usa a
I gastronomia como vetor de educacao ambiental, religacao das pessoas com o Cerrado,
alimentacdo ancestral e cadeia natural de dispersdo de sementes. A tese é direta, primeiro a
comida, depois o resto. O Instituto opera em trés frentes integradas, garantia alimentar com
pertencimento, capacitacao e tecnologia social, curadoria do Cerrado e advocacy de pautas

socioambientais. Comida é o pretexto. Vinculo é o produto.
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TRAJETORIA - DEMAIS MARCOS

Trajetoria institucional do Chef.

HISTORICO HISTORICO

Apresentador do programa Sabores Professor da UNAF

RedeTV - DF e GO Universidade da Agricultura Familiar e Turismo
Atuacao midiatica continua na cobertura Formacao técnica e capacitacao de pequenos
gastrondmica regional produtores

2023 2023

Embaixador da Cultura Brasileira em Paris Desafio 2 Mil KM no Cerrado

Cerimdnia no Palacio Four Seasons Eurobike - BMW Motorrad - MetLife - Embrapa
Indicacao institucional sob a chancela diplomatica Expedicao de Brasilia a Cuiaba em prol da
brasileira recomposicao florestal do bioma
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ATO I1-F PREMIOS E HONRARIAS

Reconhecimentos formais com registro institucional.

2020

Personalidade do Ano

Brasilia, o novo olhar do turismo - SETUR-DF

Reconhecimento concedido pela Secretaria de
Turismo do Distrito Federal e validado por mais
de nove orgaos de Estado. Marco institucional na
trajetoria publica do Chef como representante da
gastronomia de Brasilia.

Diplomata Civil Humanitdrio

Civil Diplomat Jethro International

Concedido em 12 de janeiro de 2022 sob a
presidéncia de Renato Freire, em alinhamento
com os principios das Convengoes de Genebra.
Conexao direta com o nome editorial Jethro do
Chef.
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2021

Prémio Dolma
Referido publicamente como Oscar da
Gastronomia Brasileira

Reconhecimento de exceléncia da gastronomia
brasileira concedido em cerimdnia anual nacional,
com julgamento por pares e cobertura editorial
especializada.

Aiploma de Houtor Fonoris Gansa

AMinistéein da Evicagdo - Credenciamento n’ 3.421

O Reitor da UNISCECAP, tendo em vista a decisdo do Conselho Universitario da
Instituicdo, em 14 de fevereiro de 2025, outorga a

Piniciug Santana Rogsignoli

o titulo'de

Boutor Honoris Causa
em Gastronomia a fim de que possa gozar de todos os direitos, prerrogativas
legais e honras que lhe sao inerentes, de acordo com as normas estatutarias
dessa entidade.

Brasilia, Distrito Federal, Brasil, 22 de marco de 2025.

2025

Doutor Honoris Causa em Cerrado
UNISCECAP - credenciamento MEC n° 3.421

Outorgado em 22 de marco de 2025 em Brasilia,
em decisdao do Conselho Universitario de 14 de
fevereiro de 2025. Credenciamento MEC n° 3.421,
com validade em todo o territério nacional. Unico
Doutor em Cerrado do pais.

ATO II-F - PREMIOS



ATO 111 - PARCEIROS INSTITUCIONAIS

Quem caminha
junto nos projetos.

Setor publico, iniciativa privada,
pesquisa e ensino, midia,
terceiro setor e cooperacao
internacional. Cada projeto do
Chef e do Instituto Gente

€ sustentado por uma rede

de instituicGes que opera em
conjunto.
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ATO I1-G - PORTIFOLIO DO INSTITUTO GENTE

Capacidade comprovada em escala nacional.

INSTITUTO GENTE - CULTURAL

Resgate da Cozinha Ancestral

Projeto cultural dedicado ao resgate de receitas e
processos tradicionais de comunidades originarias
do Cerrado, valorizando técnicas, ingredientes e
modos de preparo que sustentam a memoria
alimentar do bioma.

INSTITUTO GENTE - AMBIENTAL

Colaboragdo com Produtores
de Baunilha

Articulacao com produtores locais de baunilha do
Cerrado para fortalecimento da cadeia produtiva,
valorizacao do saber técnico e abertura de mercado
para o ingrediente nativo na alta gastronomia

nacional.
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ATO I1-G - PORTIFOLIO DO INSTITUTO GENTE

Capacidade comprovada em escala nacional.

INSTITUTO GENTE - AMBIENTAL

Trilha das Abelhas

Projeto de educacao ambiental e preservacao

de abelhas nativas, com foco em polinizadores
essenciais @ manutencao da biodiversidade do
Cerrado e a seguranca alimentar das comunidades

atendidas.

INSTITUTO GENTE - SOCIAL

Maes do Campo

Iniciativa de empoderamento e capacitacao de
mulheres em comunidades rurais, articulando
autonomia produtiva, valorizacdo do saber
tradicional e fortalecimento da cadeia local de

alimentos.
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ATO I1-G - PORTIFOLIO DO INSTITUTO GENTE

Capacidade comprovada em escala nacional.
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Capacitacdo de Merendeiras de
Osasco

Programa de formacdo técnica para merendeiras da
rede publica de ensino, com foco em aproveitamento
integral de alimentos, nutricao equilibrada e
valorizacdo de ingredientes regionais nas escolas.

INSTITUTO GENTE - SOCIAL

Natal Comunitario do Gama

Acdao social de Natal na Regido Administrativa do
Gama, com distribuicao de refeicoes, atividades
culturais e mobilizacao da comunidade local em
torno da gastronomia como vetor de pertencimento.
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ATO IlI-H - ATUACOES DO CHEF

Onde o Chef opera como pessoa publica.

=
~

CHEF - MIDIA

Programa Sabores - RedeTV

Apresentacdo do programa Sabores na RedeTV,
com cobertura da gastronomia regional do Distrito
Federal e de Goias. Atuacdo midiatica continua que
consolidou o Chef como referéncia editorial em
televisao local.

CHEF - DOCENCIA

Doceéncia na UNAF

Atuacao como professor na Universidade da
Agricultura Familiar e Turismo, com formacao técnica
e capacitacado de pequenos produtores em rotinas de
cozinha, aproveitamento integral e cadeia curta.
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Onde o Chef opera como pessoa publica.

Desafio 2 Mil KM no Cerrado

Expedicdo de duas mil quildbmetros de Brasilia a
Cuiaba com Eurobike, BMW Motorrad, MetLife

e Embrapa, em prol da recomposicao florestal

do bioma Cerrado. Projeto de advocacy ambiental

ancorado em deslocamento fisico simbolico.

Curadoria dos temperos da
Selecdo Brasileira

DELEGAZIONE G Curadoria dos t ) tos d
uradoria dos temperos e acompanhamentos da
BRASILE ‘ P P

Selecao Brasileira de Churrasco no Mundial WBQA
do Chile, com baunilha do Cerrado e buriti como
ingredientes-ancora. O Brasil saiu campeao sobre
quarenta nacdes em disputa.
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ATO IIl - FRENTES DE ATUACAO

Trés frentes onde o Chef atua.

Cada frente reforca a outra. Curadoria gera conteudo, capacitacao gera dados de impacto,

ativacOes geram presenca publica. Material institucional aproveitavel em todos os pontos.

Curadoria gastronomica Capacitagdo técnica Ativagoes de marca

Curadoria do Chef como Formacao de equipes e times Eventos, conteldo institucional
vetor editorial e técnico parceiros em técnicas de e ativacoes de marca que

de campanhas, materiais cozinha, ingredientes regionais conectam o repertorio do Chef
institucionais e linhas de e aproveitamento integral. a agenda do parceiro.

produto, com lastro de Cerrado
e oficio de cozinha.

ATO V-D - PROXIMOS PASSOS
Modelo de articulagao.

Reunido de alinhamento

Encontro entre o Chef Vinicius Rossignoli e a equipe
interessada pra apresentar a tese, esclarecer duvidas
e validar interesse.

Primeira agao

Desenho de uma primeira entrega em escala reduzida,
com metas claras e cronograma alinhado entre as
partes.
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Diagnostico conjunto

Mapeamento das frentes de maior aderéncia ao
escopo do Chef, com critérios de impacto e
capilaridade.

Continuidade

A partir do resultado da primeira acao, escala
pra novas frentes ou formatos, com modelo de
governanca definido entre as partes.

FRENTES - PROXIMOS PASSOS



ENCERRAMENTO

Comer ¢ comecgar.

Curadoria, capacitacao, ativacdoes de marca. Trés frentes que conversam
entre si e podem entrar em qualquer ordem. O primeiro passo ndo € um
projeto, € uma reunido. Uma hora pra entender onde a trajetoria do Chef
encontra a agenda da sua instituicao.

contato@chefviniciusrossignoli.com.br
Chef Vinicius Rossignoli - Grupo Vyre

CHEF VINICIUS ROSSIGNOLI - BRASILIA - 13 DE MAIO DE 2026



